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der Umweltbelastung der Lebensmittel
der Schweizer werden verschwendet -
Haushalte entfallt auf den fast eine ganze Mahlzeit
Bereich Ernahrung pro Person jeden Tag



e 2.8 Mio. Tonnen vermeidbare
Lebensmittelverluste werden durch
den Schweizer Konsum verursacht -
rund ein Drittel aller Lebensmittel
werden verschwendet

* Eine Halbierung der vermeidbaren
Nahrungsmittelverluste bis 2030,
kann die Umweltbelastung der
Ernahrung um 10-15% reduzieren.

der Umweltbelastung

der Schweizer

Haushalte entfallt auf den
Bereich Erndhrung

rund

der Lebensmittel
werden verschwendet -
fast eine ganze Mahlzeit
pro Person jeden Tag



Umweltbelastung der vermeidbaren
Lebensmittelverluste der Schweiz

Auf jeder Stufe der Lebensmittelkette fallen Lebensmittelverluste an,

welche die Umwelt zusdtzlich belasten.

Haushalte

Gastronomie

10 BILLIONEN UBP
:") entspricht 50 % der

Gross- & Detailhandel 8% Umweltbelastung, die
:  durch den motorisierten
Individualverkehr in der

Schweiz verursacht wird.

Verarbeitung

United Against Waste - | : Landwirtschaft




United Again

Kaffee und Kakao
Eier

Fisch und Meeresfriichte

Pflanzliche Ole, Fette,
Nusse und Samen

Fleisch

Starkebeilagen (Reis, Pasta, Polenta)
Zucker

Frischobst und Beeren
Milchprodukte (ausser Kase)

Exotische Friichte

Vermeidbare

Lebensmittelverluste in

Kilogramm pro Person und Jahr,
die durch den Schweizer Konsum

entlang der gesamten

Wertschopfungskette im In- und

Ausland 2017 verursacht wurden
(Daten: Beretta und Hellweg, 2019;

Darstellung: die Volkswirtschaft)

Brote und Backwaren

Kase (inkl. Molke)

Gemise und Kartoffeln
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Zucker
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Frischobst und Beeren

Exotische Friichte

Pflanzliche Ole, Fette,
Niisse und Samen

Fisch und Meeresfriichte
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(Reis, Pasta, Polenta)

Milchprodukte (ausser Kase)
Kaffee und Kakao

Kase (inkl. Molke)

I ns
BN 2
| [

Umweltbelastung (UBP)
aufgrund vermeidbarer
Lebensmittelverluste pro
Person und Jahr, die durch den

[ [ oo Schweizer Konsum entlang der
’ gesamten Wertschopfungskette
| | 56,8 im In- und Ausland 2017

verursacht wurden
(Daten: Beretta und Hellweg, 2019;
Darstellung: die Volkswirtschaft)
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Warum United Against Waste (UAW)?

SDG 12.3 - Food Waste als globale Herausforderung

Die Sustainable Development Goals (SDG) geben konkrete Food Save Ziele vor:

12 VERANTWOR:- , , , , ,
TUNGSVOLLER ,Bis 2030 die weltweite Nahrungsmittelverschwendung pro Kopf auf Einzelhandels- und
';2333';,‘,‘33 w B Verbraucherebene halbieren und die entlang der Produktions- und Lieferkette entstehenden
m 50% Nahrungsmittelverluste einschliesslich Nachernteverlusten verringern.”
Mehr Informationen zu den SDG: allgemein, SDG 12
: Ist-Zustand in der Schweiz : : Politische Entwicklungen
: « 2.8 Millionen Tonnen Lebensmittel gehen jahrlich entlang der i+  Aktionsplan gegen die Lebensmittelverschwendung’ des
: Wertschopfungskette verloren. Bundesamtes fur Umwelt (Bundesrat).
i «  Zwei Drittel der anfallenden Lebensmittelverluste und i i+ Europaische ‘Farm to Fork-Strategie’.
Lebensmittelabfalle sind theoretisch vermeidbar. « Thema gewinnt an Bedeutung in der zukunftigen Agrarpolitik
i« 25% der Umweltbelastung unserer Ernahrung sind auf sowie in der Klimastrategie.

vermeidbare Lebensmittelverluste zurlckzuflUhren.

UAW schafft die Plattform um gemeinsam die richtigen Massnahmen zu definieren, um das gemeinsame Ziel der SDG 12.3 zu

erreichen. Die Plattform schafft die nétigen Formen der Zusammenarbeit und reduziert den Aufwand fur einzelne Organisationen.

United Against Waste - Ihr Kooperationspartner fur Food Save 9
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Unsere Mitglieder

Uber 180 Unternehmen sind bereits Mitglied
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Seit 2021 kdnnen Unternehmen aller Wertschdpfungs-Stufen Mitglied von UAW
werden. Diese umfassen heute Produzenten(-verbande),

Food Service (Gastronomie

und Béickereien) NPOs und Verbande

Verarbeitungsunternehmen, Gross- und Detailhandel sowie alle Arten
Gastronomieunternehmen.




Was wir tun

Eine Brancheninitiative leistet Pionierarbeit
. Seit der Grundung 2013 verfolgt UAW das Ziel, die Lebensmittelabfalle in der Food Branche zu halbieren.
. 2013-2020 lag der Fokus auf der Gastronomiebranche, 2021 erfolgte die Offnung auf die gesamte Branche.

. UAW vereint Akteure entlang der Food-Wertschépfungskette, ermoglicht gemeinsame Prioritatensetzungen und
Wissensaustausche, damit die Branche im Kollektiv die Herausforderung Food Waste meistern kann.

Vernetzung & Praxis-Transfer & Beratun Innovation
Partnerschaften Kommunikation 8
j+ Vernetzungder i i Wirarbeiten spezifische : . Food Save Management i § - Plattform fiir
. Branchenakteureentlang :  :  Themen auf und bringen sie; flir Gastronomie%etriebe Innovationsprojekte
i derWertschopfungskette : i zjelgruppengerecht fir die . ) 2
- Umsetzungsplattform Praxis verfiigbar. : « Sparring-Partner fur « Aktuell:
: Aktionsplan des BAFU - interne Nachhaltigkeits- : : Kartoffelproduktion und :
£ Pl Fachleute -verarbeitung. :
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Aktionsplan des Bundesrates

. Halbierung der Menge an vermeidbaren Lebensmittelverlusten in der VERANTWOR-
Schweiz bis 2030 gegenuber 2017 1 TUNGSVOLLER
. Definition von branchenspezifischen Reduktionszielen gemeinsam mit KONSUM UND
PRODUKTION
den Branchen
. Grosstmogliche Reduktion der Umweltbelastung der vermeidbaren ‘ N ’
Lebensmittelverluste durch die entsprechende Ausgestaltung und

Priorisierung der Massnahmen

Phase 1: 2022 - 2025: freiwillig, Zwischenbericht zur Zielerreichung

Phase 2: 2025 - 2030: Der Bundesrat erwagt, ob es notwendig ist verpflichtende Massnahmen einzufuhren (Mess- und
Berichterstattungspflicht, Pflicht zu Spenden, etc.)

United Against Waste - Ihr Kooperationspartner fur Food Save 13



Massnahme 1: Branchenlibergreifende
Vereinbarung (BAFU)

Massnahme 2: Optimierung entlang der

Liefer- und Wertschopfungskette (Branchen)

Massnahme 3: Best Practice in der
Gastronomie bekannt machen (Branchen)

Massnahme 4: Uberschiisse und
Nebenprodukte in Wert setzen (Branchen)

Massnahme 5: Spenden von unverkauften
Produkten steigern (Branchen)

Massnahme 6: Deklaration der Haltbarkeit
verbessern (Branchen)

Massnahme 7: Verpackungen,
Packungsgrossen und Verkaufsformen
optimieren (Branchen)

Massnahme 8: Monitoring, Pilotprojekte und
Vollzugshilfe zu Datenerhebungsmethoden
(BAFU)

Massnahme 9: Vermeidung von
Lebensmittelverlusten in der 6ffentlichen
Beschaffung verankern (BAFU)

Massnahme 10: Verbesserung der
Rahmenbedingungen fir
Lebensmittelspenden (BLV)

Massnahme 11: Priifung und Verbesserung
der Deklaration von Haltbarkeitsdaten (BLV)

Massnahme 12: Koordinations- und
Steuergruppe (BAFU) mit Bund, Kantonen und
Gemeinden

Massnahme 13: Kompetenzen zur
Vermeidung von Lebensmittelabfallen in der
Bildung starken (BAFU)

Massnahme 14: Information (Offentliche
Hand)



Massnahme 1: Branchenlibergreifende

Vereinbarung (BAFU)

Massnahme 2: Optimierung entlang der
Liefer- und Wertschopfungskette (Branchen)

Massnahmen
P hase 1 Massnahme 3: Best Practice in der

Gastronomie bekannt machen (Branchen)

Massnahme 8: Monitoring, Pilotprojekte und
Vollzugshilfe zu Datenerhebungsmethoden
(BAFU)

Massnahme 9: Vermeidung von
Lebensmittelverlusten in der 6ffentlichen
Beschaffung verankern (BAFU)

Massnahme 10: Verbesserung der
Rahmenbedingungen fir

Massnahme 4: Uberschiisse und
UAW Fokus

Nebenprodukte in Wert setzen (Branchen)

Massnahme 5: Spenden von unverkauften
Produkten steigern (Branchen)

Massnahme 6: Deklaration der Haltbarkeit
verbessern (Branchen)

Massnahme 7: Verpackungen,
Packungsgrossen und Verkaufsformen
optimieren (Branchen)
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Lebensmittelspenden (BLV)

Massnahme 11: Priifung und Verbesserung
der Deklaration von Haltbarkeitsdaten (BLV)

Massnahme 12: Koordinations- und
Steuergruppe (BAFU) mit Bund, Kantonen und
Gemeinden

Massnahme 13: Kompetenzen zur

Vermeidung von Lebensmittelabfallen in der
Bildung starken (BAFU)

Massnahme 14: Information (Offentliche
Hand)
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Branchenubergreifende Vereinbarung

e Gultigkeitsdauer: 2022-2031, Freiwillig

 (iber 30 Unterzeichnende (Stand April 2023): Unternehmen und Verbande aus Handel, Verarbeitung,
Gastronomie, Landwirtschaft.

 Halbierung bis 2030

« Messbare Reduktionsziele pro Stufe der Wertschopfungskette werden schrittweise erganzt

United Against Waste




Branchenubergreifende Vereinbarung

Vorgehen in sektoralen Arbeitsgruppen

3 Arbeitsgruppen (Verarbeitung, Gross- und Detailhandel, Gastronomie

« Ziele der Arbeitsgruppen
*  Kurzfristig: Messmethoden & sektorspezifische Zieledefinieren

Langfristig: Monitoring und Massnahmen bis 2030 umsetzen

Schweizerische Eidgenossenschaft
Zircher Hochschule . .
flr Angewandte Wissenschaften Confédération suisse
[ ) NITE ' " Confederazione Svizzera
Life Sciences und Confederaziun svizra
AGAINST Facility Management i L .
WASTE Eidgendssisches Departement fiir
Umwelt, Verkehr, Energie und Kommunikation UVEK
GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG ILGI Institut flr Lebensmittel-
und Getrankeinnovation

Bundesamt fiir Umwelt BAFU
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Vorteile des Netzwerks

Eine gemeinsame Plattform zur Gestaltung und Umsetzung des Aktionsplan des Bundes

- Sie verfligen Uber direkten Zugang zu allen relevanten Informationen des Aktionsplans und
:  was dies fur Ihr Unternehmen bedeutet. :

« UAW Ubersetzt und vermittelt zwischen Bund und Wirtschaft

« Reporting, Ziele und Massnahmen konnen gemeinsam koordiniert werden - Sie sparen
: Zeit.

 Sie erhalten zusatzliche Austauschgelegenheiten zwischen den sektoralen Gruppen
: « Sie treffen die richtigen Massnahmen und diese werden wahrgenommen.
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