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               VDB CH Tagung vom 19./20. März 2026
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TAGUNGSPROGRAMM 19./20. März 2026

Donnerstag, 19. März 2026

16.45

17.15

Treffpunkt Seminarhotel Bocken (Bockenweg 4, 8810 Horgen), Transfer mit dem Car an die ZHAW (Einsiedlerstrasse 31, 8820 Wädenswil)

Future of Food Campus Wädenswil – zukunftsfähige und nachhaltige Lebensmittel- und Verpackungsentwicklungen, Rundgang ZHAW

19.00 Gemeinsames Nachtessen in der Fabrikbeiz und Transfer zurück zum Seminarhotel Bocken

Freitag, 20. März 2026

Ab 08:00 Begrüssungskaffee Tagungsteilnehmer (Tagungshotel Bocken)

08:30 Begrüssung | Tagungsstart Stefanie Hardtmann, Präsidentin VDB Schweiz

08:40 PFAS und TFA: Ganzheitliche Perspektiven aus Forschung, Politik und Praxis Nick Werner, Leiter Chemikalienrecht, scienceindustries

09:20 Firmenübergreifende Monitoring-Konzepte für sichere Lebensmittel: Getreidekette und 

Backwaren

Peter Köhler, Technische Leitung, Projektbearbeitung, biotask AG

09:50 Pause

10:20 TFA-Belastung: Ewigkeit-Chemikalie in unserem täglich Brot Helmut Burtscher-Schaden, Umweltchemiker, Gobal2000

10:50 Alternative PFAS Free Beschichtungen für Backwaren Frank Gülpen, FG Bakeware & Gastro,  Eigentümer 

11:20 Packaging and Packaging Waste Regulation (PPWR) Meike Zeeman, Head of R&D Packaging, Delica AG

11:50 Mittagspause / Networking Lunch

13:15 Steinmüllerei im 21. Jahrhundert – Technologie, Markt und Mehrwert Marcel Wächter, Roman Stucki, Fabian Kozisek, Groupe Minoteries SA

13:35 New Food Generation – Was hält die Zukunft in Sachen Ernährung für uns bereit? Daniel Anthes, Keynote-Speaker & Foodtrendforscher

14:25 Schlusswort | Ende der Tagung Stefanie Hardtmann, Präsidentin VDB Schweiz

14:30 Apéro
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Backforum VDB Schweiz 19./20. März 2026

Zielpublikum

Entscheidungsträger-/innen und Fachleute (Produktion, Entwicklung, Marketing, Qualitätssicherung) aus folgenden Bereichen:

• Backwarenbranche 

• Mühlen, Backmittelhersteller und Zulieferbetriebe

• Maschinenhersteller der Bäckereitechnik

Tagungsleitung

Stefanie Hardtmann, Präsidentin VDB Schweiz

Tagungsgebühr Donnerstagabend (inkl. Nachtessen&Getränke)

• Für alle Teilnehmer einheitlich CHF 50.-

Tagungsgebühr Freitag (inkl. Dokumentation, Lunch, Kaffeepause)

• Mitglieder VDB Schweiz, Deutschland und Österreich CHF 220.-

• Neumitglieder VDB Schweiz CHF 220.-

• Nichtmitglieder CHF 320.-

• Studierende und Lernende CHF   50.-

Hotel  

Seminarhotel Bocken, Bockenweg 4, 8810 Horgen

Die Buchungen der Hotelzimmer erfolgen individuell durch die Teilnehmer beim Seminarhotel Bocken mit dem Vermerk «VDB Tagung» (Einzelzimmer = 190.- inkl. 

Frühstück)

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an:

Martin Marthaler

Email: martin.marthaler@ffb-group.ch 

Telefon: +41 79 749 47 78

https://www.bocken.ch/de/
https://www.bocken.ch/de/
mailto:martin.marthaler@ffb-group.ch
mailto:martin.marthaler@ffb-group.ch
mailto:martin.marthaler@ffb-group.ch


VDB-Schweiz - Ihre Wissensplattform

Sponsoren:

Logo Swissmill

Anmeldungen bitte bis am 20. Februar 2026 unter:
https://www.vdb-ch.ch/

http://www.swissmill.ch/de/
https://www.vdb-ch.ch/
https://www.vdb-ch.ch/
https://www.vdb-ch.ch/
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